DATE PER L'IMBOTTIGLIAMENTO
E TRAVASI

Se si desidera TRAVASARE Se si desidera TRAVASARE
o imbottigliare VINI SPUMANTI: o imbottigliare VINI SECCHI E LISCI:

Dal al ' Dal al

01 GENNAIO 09 GENNAIO GENNAIO
31 GENNAIO 07 FEBBRAIO FEBBRAIO
01 MARZO 08 MARZO MARZO
30 MARZO 06 APRILE APRILE

29 APRILE 06 MAGGIO MAGGIO
28 MAGGIO 04 GIUGNO GIUGNO
27 GIUGNO 03 LUGLIO LUGLIO
26 LUGLIO 02 AGOSTO AGOSTO
24 AGOSTO 31 AGOSTO SETTEMBRE
22 SETTEMBRE 30 SETTEMBRE OTTOBRE
22 OTTOBRE 29 OTTOBRE NOVEMBRE
20 NOVEMBRE 28 NOVEMBRE DICEMBRE
20 DICEMBRE 28 DICEMBRE GENNAIO

MESI INDICATI PER VINI FRIZZANTI

MESI INDICATI PER VINI DA INVECCHIARE

aa Luna nuova

R

= periodo non consigliato per lavorare il vino

. Primo quarto
periodo consigliato per ottenere vini piu frizzanti

Luna piena
® periodo consigliato per tutte le lavorazioni dei vini

’ Ultimo quarto

periodo consigliato per vini da invecchiomento

Laboratorio interno per analisi dettagliate a vini

Jeneawvisiiaretl nuo oreporio
Hedicaiorarsettor!: iy
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